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SEGUNDA ESPECIAIZACION PROFESIONAL

INGENIERIA DE HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

OBIJETIVO

El objetivo de la Segunda Especializacién en Ingenieria de Higiene y Seguridad Alimentaria es dar a
conocer al profesional en general la informaciéon necesaria sobre los riesgos sanitarios y ambientales
asociados a la cadena alimentaria y la disponibilidad de alimentos para luego capacitarles en politicas,
técnicas y métodos mads avanzados de ingenieria que deben ser aplicados en cada uno de las etapas de
la cadena de los alimentos para garantizar su inocuidad, la seguridad alimentaria y facilitar el comercio.

Perfil del Especialista en Ingenieria de Higiene y Seguridad Alimentaria

Fortalecer las capacidades para el andlisis y toma de decisiones para la solucién técnico — econdmico
de problemas sanitarios y ambientales que afecten el desarrollo de la industria alimentaria y propiciar
un desarrollo de este sector de acuerdo a los conceptos de la produccién limpia y el desarrollo
sostenible.

Requisitos de Admision

a) Poseer Titulo Profesional, reconociendo o revalidado si fuera otorgado por una universidad
extranjera;
b) Aprobar la evaluacion (Méritos)
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PLAN DE ESTUDIOS

PRIMER CICLO

N” Codigo Asignatura Condicion Horas Créditos
1 SA—-121 |Alimentos vy Productos Alimentarios Obligatorio 42 3
2 8A—122 |Microbiologia e Higiene de los Alimentos Obligatorio 42 3
3 8A—123 |Toxicologia Alimentaria y Ambiental Obligatorio 42 3
L 8A—130 |Analisis de Riesgos Obligatorio 28 2
g A —124 |Ingenieria Sanitaria en la Cadena de Alimentos Obligatorio 42 3
TOTAL DE HORAS Y CREDITOS 196 14

PRIMER CICLO

Asignatura Condicion Horas Créditos
1 5A — 125 |Tecnologia y Consenvacion de los Alimentos Obligatorio 42 3
2 SA— 131 Analisis de Peligro y Puntos de Control Criticos Obligatorio 4z .

{APPCC)

Politicas Mundiales de Alimentacian y Comercio de

3 GA-—-120 ) Obligatorio 42 3
Alimentos

i | GA—121 |Legislacian Sanitaria y Deontologia Obligatorio 28 2

5 GA—130 |Seguridad Alimentaria Obligatorio 42 3

TOTAL DE HORAS Y CREDITOS 196 14
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SUMILLA DE LAS ASIGNATURAS

SA-121 ALIMENTOS Y PRODUCTOS ALIMENTARIOS

Propiedades naturales y nutricionales de los alimentos. Caracteristicas higiénicas y de calidad.
Categorias de alimentos: Huevos y derivados; Grasas y aceites; Leche y derivados, carnes y derivados;
Pescados y derivados; Cereales, leguminosas y tubérculos; Verduras, hortizales y frutas; Estimulantes;
Edulcorantes, condimentos y especias; Bebidas; Aditivos alimentarios; Organismos modificados
genéticamente; productos dietéticos y de régimen.

SA — 122 MICROBIOLOGIA E HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

Introduccion general, Toxinas animales e infestaciones parasitarias. Microbiologia en la higiene de los
alimentos. Vias de contaminacion microbiana de los alimentos. Toxiinfecciones alimentarias
bacterianas. Hongos y Micotoxicosis. Virus y alimentos. La higiene de los alimentos y el consumidor.
Presentacién de los alimentos y el Etiquetado. Conservacidn y almacenamiento de los alimentos. La
temperatura y el tiempo los procedimientos culinarios. Higiene de los alimentos. Seguridad e higiene en
la preparacién de alimentos.

SA — 123 TOXICOLOGIA ALIMENTARIA Y AMBIENTAL

Introduccion. Evaluacidn toxicoldgica. Sustancias toxicas de origen natural en los alimentos. Sustancias
téxicas de origen fungico. Plantas venenosas. Influencia de la tecnologia en la toxicologia de los
alimentos. Toxicidad de los desechos industriales en los alimentos. Toxicidad de los residuos de
pesticidas en los alimentos. Aditivos alimentarios. Mutagenos, cancerigenos y toxicologia genética.

SA — 124 INGENIERIA SANITARIA EN LA CADENA DE ALIMENTOS

El aprovisionamiento de agua. La contaminacién cruzada. Limpieza y desinfeccion de las instalaciones,
los equipos vy los utensilios. Programa de limpieza y desinfecciéon. Manejo de residuos. El tratamiento
de residuos alimentarios. Programa de retiro de desechos. Requisitos higiénico—sanitarios. La higiene
personal, higiene en los locales. Programa de control de plagas; insectos; roedores y pajaros. Programa
de control microbiolégico. Higiene de la produccion y de la distribucién. Buenas practicas de higiene.
Buenas practicas de manufactura.

SA — 125 TECNOLOGIA Y CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS

El estado actual de las conservacidon de los alimentos.. Produccién industrial de los alimentos. Seguridad
de los alimentos. Métodos fisicos de conservacion. Uso del frio y humedad intermedia. Tratamientos,
térmicos. Técnicas de conservacién por secado. Procedimientos quimicos. Irridacién. Preservantes.,
fumigantes. Procedimientos bioldgicos de conservacién. El envasado al vacio. Efectos. Métodos vy
materiales utilizados, aplicaciones del vacio. Otras tecnologias en desarrollo.

SA — 130 ANALISIS DE RIESGOS

El analisis de riesgo es el marco técnico cientifico que incorpora tres grandes componentes: la
evolucién, la gestidn y la comunicacidon de riesgos. Desarrollo del analisis de riesgo para la gestion de
la inocuidad vy seguridad alimentaria. Aspectos cientificos y la percepcion del riesgo por parte de la
comunidad. Evaluacién de riesgo, identificacion de peligros relaciones de dosis-efectos, evaluacién de la
exposicion, caracterizacion del riesgo. Gestién de riesgos, costo-beneficio, riesgo-beneficio, costo-
efectividad, principio precautorio. Comunicaciéon de riesgos, informacién y educacion, cambios de
comportamiento alarmas, solucion de problemas.
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SA — 131 ANALISIS DE PELIGROS Y PUNTOS DE CONTROL CRITICOS HACCP, (HAZARD ANALYSIS
CRITICAL CONTROL POINT)

Introduccion. Principios generales del sistema. Objetivos y ventajas. Frases de implantacion.
Implantacion. Aplicacién. Mantenimiento. Casos practicos

GA — 120 POLITICAS MUNDIALES DE ALIMENTACION Y COMERCIO DE ALIMENTOS

Analisis mundial de la inocuidad y seguridad alimentaria. Procesos de integracion econdmica vy libre del
comercio y su relacién con la higiene y seguridad de los alimentos. Micro y macro andlisis. Acuerdos y
politicas internacionales. Mercados internacionales. Acuerdos Comerciales. La Organizacién Mundial del

Comercio OCM. Los organismos de las Naciones Unidas y sus programas de inocuidad y seguridad alimentaria. FAO-
OMS.

GA —121 DERECHO, LEGISLACION SANITARIA Y DEONTOLOGIA

El derecho alimentario. Acuerdos de la OMS referidas a los alimentos, Codex Alimentarius. Legislacién
Nacional. Ley de defensa de los consumidores. Ley General de Salud y Reglamento Sanitario de
Alimentos. Registro y Certificacién Sanitaria de los Alimentos. Legislacién sobre el etiquetado y
etiquetado nutricional. Codigo de éticay de principios de precaucién. Directivas y legislacidn regionales.

GA — 130 SEGURIDAD ALIMENTARIA

Los principios de la seguridad alimentaria. Plan mundial de alimentacién. Politicas de seguridad
alimentaria de los paises vy regiones econdémicas. Las politicas de producciéon de alimentos. Las
autoridades sanitarias y los sistemas de vigilancia e inspeccion. Los acuerdos internacionales. La
informacién al consumidor y a los productores.

NOMINA DE DOCENTES

Dr. Guy Carbajal Carranza
Doctorado en Salud Publica y Microbiologia.

PhD. Johnny Nahui Ortiz
Doctorado de Ingenieria en Administracion de la Energia

Dr. Raymundo Erazo Erazo
Doctor en Medio Ambiente y Desarrollo Sostenible

MSc. Alejandro Mendoza Rojas
Master en Ciencias Bioldgicas

MSc. Amparo Becerra Paucar
Master en Ciencias con Mencidn en Gestion Ambiental

MSc. Eduardo Calvo Buendia
Master en Ciencias del Medio Ambiente
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MSc. Gladys Monge Talavera
Master en Ciencias Environmental Pollution Control

MSc. Mercedes Riofrio Cisneros

Master en Ciencias Econdmicas de Recursos y del Medio Ambiente

MSc. Pedro Valdivia Maldonado
Master en Ciencias Electrdnica y Sistemas Automaticos

MSc. Hernan Garrafa Aragon
Maestria en Ciencias con Mencion en Proyectos de Inversion

MSc. Ivan Lucich Larrauri
Master en Ciencia Economia de Recursos y del Medio Ambiente

MSc. Julio Gonzalez Fernandez
Master en Oceanografia Bioldgica
MSc. Julio Poterico Huamayalli

Master en Gerencia de Proyectos de Ingenieria

MSc. Ulises Humala Tasso
Master en Economia del Desarrollo

MSc. Jorge Montesinos Cérdova
Master en Gestion Publica y Politicas Sociales

MSc. Isabel Doris Bohorquez Meza
Master en Ciencias

PhD. José L. Santisteban Castillo
Doctorado en Ciencias Bioldgicas.



